Poron jdljet

Herkullinen lappilainen jdlkiruoka on upea versio kdyhistd ritareista.
Kardemummalla maustettu ruisleipd ja makea vaniljainen puolukkahilloke sopivat

200 g puolukoita
0,5 dl vettd

1 dl hillosokeria

1 rkl vaniljasokeria
1 kananmuna

1 dl maitoa

2 tl vanil jasokeria
ripaus merisuolaa
0,5 tl kardemummaa
voita
vaniljajddtelod

keitd hiljaisella 10 minuuttia ja jatd jadhtymddn huoneenldmpaon.



Leikkaa 8 ohutta ruisleipdpalaa.

Sekoita laakeassa kulhossa maito, muna, suola, vaniljasokeri ja kardemumma tasaiseksi
seokseksi.

Kasta leipdpalat maitoseokseen niin, ettd kostuvat kunnolla.

Sulata reilusti voita pannulla ja paista leivdt molemmin puolin, kunnes ne saavat hieman
varid.

Tarjoa ldmpimdt leivat puolukkahillokkeen ja vaniljajdatelon kera.

4 annosta
valmistusaika 30 minuuttia



