5 LEIVAN TUOTANTO




Leipomon toiminta
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Lelvan raaka-aineet

LEIPA

Leivan tuotanto (5.2
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Prote1init (sauvat)
ja tarkkelysjyvaset (pallot)
hajallaan.

Vehnéalelvonta
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Proteninit imevit vetta
ja muodostavat
saiemaisen sitkon.

Sitkosidikeet hyytyvit ja
tarkkelys lusteroityy.




Pakasteleivonta

Pakasteleivonnaistyypit

— Raakapakasteet

— Nostatetut raakapakasteet

— Esipaistetut eli puolipaistotuotteet

— Kypsat pakasteet 4
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Pakastetuotteet valmiita ";? o
— Joko jaisin tai ¥
— Sulatettuina ja nostatettuina el
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Pakasteleivonnan tarppeja R

— Taikina-aihiot pakastettu nopeasti -35
asteessa

— Uudelleenpakastus vain kypsille
tuotteille

— Sailyvat pakastettuina 3-12 kk
— Hidas sulatus
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Leipomovalmisteiden tuoteryhmat

. Ruokaleivat
- ruisleivéat, vehnaruokaleivat, sekaleivat
. Kahvilelvat

- pullat, makeat piirakat, munkit, donitsit,
wienerleivat

. Konditoriavalmisteet

- k&éaretortut, kahvikakut, pikkuleivat,
marjapiirakat, taytekakut

. Leipomoeinekset

- karjalanpiirakat, lihapiirakat, pasteijat,
pizzat ja pizzapiirakat

. Sailyvat leipomotuotteet

- ndkkileivét, hapankorput, korput,
rinkelit, keksit, vohvelit
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