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Leipomon toiminta 
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Leivän raaka-aineet

LEIPÄ

NESTE NOSTATUS-
AINEET MAUSTEET

suola
muut
aineet

leivinhiiva leivinjauhe

vesi maito
tai

piimä

MUUT AINEET JAUHOT

sokeri rasva

ruisvehnä
ohra

kaura-
hiutaleet
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Vehnäleivonta 
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Pakasteleivonta
• Pakasteleivonnaistyypit

– Raakapakasteet
– Nostatetut raakapakasteet
– Esipaistetut eli puolipaistotuotteet
– Kypsät pakasteet

• Pakastetuotteet valmiita
– Joko jäisinä tai 
– Sulatettuina ja nostatettuina

• Pakasteleivonnan tärppejä
– Taikina-aihiot pakastettu nopeasti -35 

asteessa
– Uudelleenpakastus vain kypsille 

tuotteille
– Säilyvät pakastettuina 3-12 kk
– Hidas sulatus
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Leipomovalmisteiden tuoteryhmät

1. Ruokaleivät
- ruisleivät, vehnäruokaleivät, sekaleivät

1. Kahvileivät
- pullat, makeat piirakat, munkit, donitsit, 
wienerleivät

3.  Konditoriavalmisteet
- kääretortut, kahvikakut, pikkuleivät, 
marjapiirakat, täytekakut

4.  Leipomoeinekset
- karjalanpiirakat, lihapiirakat, pasteijat, 
pizzat ja pizzapiirakat

5.  Säilyvät leipomotuotteet
- näkkileivät, hapankorput, korput, 
rinkelit, keksit, vohvelit
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